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Hovězí ragú, těstoviny
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Vepřový plátek zapečený se šunkou a sýrem, bramborová kaše

Al.: 1.1, 7

 Informace o výskytu konkrétních alergenů v pokrmech naleznete formou číselných kódů v jídelním lístku.
* Al.: obsahuje alergen
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Polévka gulášová (Al.: 1.1)

Rybí filet na roštu, brambory s 
petrželkou

Kološvárské zelí, bramborové 
špalíčky

Hovězí pečeně po cikánsku, 
šunková rýže

Polévka s játrovými knedlíčky (Al.: 1.1, 1.3, 3, 6, 9)

Toskánské těstoviny s fazolemi 
a rajčaty

Vepřová kýta hamburská, 
houskový knedlík

Kuřecí steak na bazalce a 
česneku, smažené bramborové 

rösti

Polévka kulajda (Al.: 1.1, 3, 7)

Vepřové žebírko přírodní, 
staročeská rýže

Vaječná omeleta se špenátem 
a sýrem, brambory s máslem

Zvěřinové ragú, knedlíky 
špekové

Polévka kuřecí s tarhoňou (Al.: 1.1, 3, 9)

Švédské masové kuličky s 
brusinkami, brambory

Houbové rizoto, okurka 
sterilovaná

Polévka ze zeleného hrášku (Al.: 1.1, 7)

Pečené krůtí stehno, dušené 
hlávkové zelí, houskový knedlík

Vepřová játra na slanině, 
jasmínová rýže

Krabí maso na roštu, 
šťouchané brambory s cibulkou

Polévka drožďová (Al.: 1.1, 3, 7, 9)

Polévka z míchaných luštěnin (Al.: 1.1, 9)
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